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ACTA N° 183
FECHA: Fusagasuga, junio 30 de 2023.
HORA: 04:00 p. m.
LUGAR: Centro Comunidad de Cuidado Hogar Nazareth Chinauta.
TEMA: Socializacién Plan de saneamiento y criterios minimos de aceptacion

y rechazo

ASISTENTES: Royer Alberto Barrios Ramirez (Responsable de la actividad),
Maria Rubiela Giraldo Gallego (Coordinadora responsable de la unidad operativa),
talento humano, Monica Salgado (Nutricionista)

ORDEN DEL DIA:

Objetivo de la actividad.

Introduccion de la actividad.

Actividades desarrolladas.

Materiales a utilizar en la socializacion, capacitacion o actividad.
Compromisos.

Anexos evidencias fotografias de las actividades de los dias mencionado en el
acta y planillas de asistencia.

o0k wnNE

DESARROLLO:

1. OBJETIVO DE LA ACTIVIDAD:

Socializar los programas del plan de saneamiento basico y fortalecer los
conocimientos en cuento a los criterios de aceptacion y rechazo de materia
prima.

2. INTRODUCCION DE LA ACTIVIDAD:

Al recibir la materia prima esta debe encontrarse en ideales condiciones para que
resista la conservacion, el proceso de preparacion y servido, por lo que la inspeccién
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(revisibn de los alimentos) durante la recepcion es de suma importancia, ya que
muchas veces el alimento puede ser de una fuente confiable, pero puede recibir un
mal manejo durante su transporte, por lo que llega a su destino en condiciones
deficientes

3. ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Se realizé socializacion del PLAN DE SANEAMIENTO con sus 4 programas:
1. Programa de Limpieza y Desinfeccion: en este se hablo acerca del
manual de limpieza y desinfeccion del hogar, se explico la diferencia entre
limpiar y desinfectar, cédigo de colores de los elementos de aseo, rotulacion de
los productos de aseo, técnicas de limpieza, y agentes desinfectantes. 2.
Programa de Desechos Sélidos y Liquidos: en este se hablo acerca de los
diferentes residuos sélidos y liquidos que se generan en el hogar, como
clasificarlos, almacenarlos y qué hacer con ellos. 3. Programa de Control de
Plagas: en este se mencionaron las diferentes actividades que realiza el hogar
en pro de prevenir la proliferacion de vectores, por medio de listas de
chequeos, fumigacién general de hogar semestralmente o antes si lo requiere.
4. Programa de Abastecimiento o Suministro de Agua Potable: en este se
explicd que el hogar debe garantizar el suministro de agua potable para el
servicio, y otras actividades que se realizan, como el lavado de tanques que
también se realiza semestralmente o antes si se requiere.

Se da continuidad con la temética de criterios minimos de aceptacion y
rechazo en donde se socializa la importancia de tener en cuenta cuales son los
aspectos de cada uno de los alimentos para determinar si se recibo o de
devuelve el producto, siempre con el objetivo de ofrecer la mejor calidad en
alimentacion a las personas mayores.
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ALIMENTO ACEPTACION RECHAZO
Color: rojo brillante para carne de res y rosa | . -
g » = Carne verdosa o café oscuro.
palido para carne de cerdo. :
25 5 5. A descolorida.
Fextura: firme, elastica y ligeramente | S ’ ,
: - Superficie viscosa, babosa o con
humeda.
2 : A i lama.
Olor: ligero caracteristico fresco y como a

Superficie sanguinolenta con puntos
blancos o verdes.
Mal olor fuerte y avinagrado

Rotulado en sticker no removible con minimo
la siguiente informacion en tinta indeleble:
corte. cantidad, lote. fecha de vencimiento,
temperatura de almacenamiento y nombre del
proveedor.

RESY CERDO | . S, Sin refrigerar 0 a mas de 6 °C
Empaque sin fugas ; g ;
M ; ;i Con signos de descongelamiento
Rotulado en sticker no removible con minimo | : =
S 3 i g Empaques con fuga
la siguiente informacion en tinta indeleble: | _.
: 2o Si no cuenta con el rotulado v la
corte, cantidad. lote, fecha de vencimiento, | . _ S ] .
: informacion requerida.
temperatura de almacenamiento y nombre del
proveedor.
| Color: blanco caracteristico, sin decoloracion
| o ligeramente rosado.
Textura: firme. himedo. !
3 25 _ | Carne grisacea. verdosa o amoratada.
Temperatura de refrigeracion en todos los PO ettt o T s 1o
3 3 s pegajosa as alas ¢
productos no mayores a 4 °C +/- 2 °C pranjosas. o
; T por las coyunturas.
Olor: ligero caracteristico. : i g :
z i Carne blanda. olor agrio o rancio.
POLLO Empaque sin fugas >

Sin refrigerar 0 a mas de 6 °C
Empaques con fuga.

St no cuenta con el rotulado v la
informacion requerida.
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Carne firme y elastica. : o ;
, - <x » Came blanda, flacida, olor agrio o
Femperatura de refrigeracion en todos los ; =
. : PR rancio,
productos no mayores a 4 °C +/- 2 °C ) .
P Si queda la huella de los dedos
Olor: caracteristico. R
Empacue sin figas impresa al tacto,
PESCADO R : v Sin refrigerar 0 a mas de 6 °C
Rotulado en sticker no removible con minimo 2 3
g w2 &7 25 Empaques con fuga,
la siguiente informacion en tinta indeleble: S sodks e el wildde v i
. . L}
producto,  cantidad, lote, fecha de . . i , »
{3 . informacion requerida.
vencimiento, temperatura de almacenamiento
» nombre del proveedor.
Sin pasteurizar v con olores extranos.
Pasteurizados o ultra pasteurizados - UHT con | Rancio,
olor y sabor caracteristico. Apariencia: con particulas extranas o
Lacteos con caracteristicas propias de cada | moho.
producto. Con recipientes 0 envases en mal
« Apariencia: sin particulas extrafas. estado.
LACTEOS En recipientes originales en buen estado y con | Sin fecha de caducidad o va vencida,
fecha de caducidad sin cumplirse. Temperatura superior a 6 °C para
Temperatura de refrigeracion o congelacion | productos pasteurizados
de acuerdo con la naturaleza del alimento Bolsas con fuga
Empagque sin fuga. Productos gque no cumplan con la
Cumplimiento de la Resolucion 5109 de 2005. | Resolucion 5109 de 2005,
Sin  fisuras, limpio. sin  presencia de
excremento. E
3 : Quebrado, manchado. sucio v con
e Rotulado por huevo con maquina o sticker por :
HUEVOS 25 excremento
cubeta que contenga minimo: productor, lote | _.
2 e, Si no presenta ¢l rotulado
y fecha de vencimiento,
Latas abolladas, con presencia de
oxido. con derrames o escurrimientos.
Latas en buen estado. sin abolladuras o | abombadas. pérdida de vacio o sucias.
presencia de oxido y limpias. Productos que no cumplan con la
; Latas sin senales de abombamiento Resolucion 5109 de 2008,
- ENLATADOS
Cumplimiento de la Resolucion 5109 de 2005, | Nota: Como abolladuras, s¢ denota
aquellas  latas  que  presentan
hundimientos  profundos o en  la
bl _mayor parte de la superficie.
Empaque en buen estado y limpio. y N :
Sin sefiales de insectos, huevecillos o materia Empaque periarace, (o, = con
.o | Sinsenales de nsectos, huevecillos o me .
ABARROTES | trana‘ z humedad o con presencia de moho.
e ; ; :
2 s Esi 22 Restos de insectos o huevecillos,
| Cumplimiento de la Resolucion 5109 de 2005, )
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Limpias. sin magulladuras o grictas. sin
manchas cafés, sin moho u otros signos de

Sucias
Descompuestas
Con magulladuras y partes blandas.

FRUTAS, infestacion. de aspecto desagradable
VERDURASY | Cascara integra y con grado de maduracion | Con agujeros y malformaciones
HORTALIZAS | uniforme Con moho u otros signos de

‘ Caracteristicas organolépticas propias de los | infestacion.

1 alimentos. Caracteristicas ~ organolépticas  no

} propias de los alimentos,
Cascara integra y de su color original Pedazos  faltantes o  cascara
Consistente y firme incompleta o alteracion fisica.
Tubérculos sin exceso de tierra. ' Sucios.

' TUBERCULOS | Papa lavada o cepillada. | Tubéreulos germinados.

Y PLATANOS | Caracteristicas organolépticas propias de los | Caracteristicas organolépticas  no

alimentos.
lLLa cascara debe recubrir por completo la
materia prima

PULPAS DE
FRUTAS

Bolsas limpias. sin fuga.

, Cumplimiento de la Resolucion 5109 de 2005.
| Temperatura de refrigeracion o congelacion
| de acuerdo con la naturaleza del alimento

propias de los alimentos,
Papa sin lavar o cepillar.

Bolsas con fuga.

Productos que no cumplan con la
Resolucion S109 de 2005,

Productos  fuera del rango de
temperatura de refrigeracion o estado

_de congelacion.

4. COMPROMISOS:

: Fechade
Compromisos Responsables : .
Ejecucion
mplir I m .
Implem(.an.tarycu plir todos los temas Talento humano. Todos los dias.
socializados dentro del Hogar.

5. ANEXOS:
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CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunion para julio de 2023.

K
SECRETARIA DE

En constancia de lo anterior firman:

Nombres y Apellidos

Royer Alberto Barrios
Ramirez

Cargo o Tipo de
vinculacion

Responsable
Ambiental

BOGOT/\ | INTEGRACION SOCIAL

Dependencia

Centro Comunidad
de Cuidado Hogar
Nazareth
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Firma

Maria Rubiela Giraldo
Gallego

Coordinadora

Centro Comunidad
de Cuidado Hogar
Nazareth

Ménica Salgado
Sabogal

Nutricionista
Dietista

Centro Comunidad
de Cuidado Hogar
Nazareth

[ 4

Elabord: MonicalSalgado- nutricionista.
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Tratamiento de datos personales: Los datos personales aqui consignados tienen caracter confidencial, razon por la cual es un deber y un
compromiso de los asistentes y de la SDIS no divulgar informacion alguna en propdsito diferente a la de este
legales a que haya lugar de acuerdo con la Ley 1581 de 2012 y Decreto 1377 de 2013.
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di\a
PRETEST R v o =

Elija verdadero o falso
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?

2. El peso en servido del arroz es de 50 g?

3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitarl
st Armma Aol A8~ 201D

PRETEST P Ida (el
Elija verdadero o falso .
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
2. El peso en servido del arroz es de 50 g?
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del
Servicio es la resolucién 2674 del afio 2013?

o del

PRETEST o €=

Elija verdadero o falso z’i‘

1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? U
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? i
3. La. norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del V'
Servicio es |a resolucion 2674 del afio 2013? L

PRETEST ‘

Elija verdadero o falso %
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? 7
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del Fi
servicio es la resolucién 2674 del afio 2013? =
PRETEST . Ratvie e S
Elija verdadero o falso %

1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? %
72

2. El peso en servido del arroz es de 50 g?

3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es
la resolucién 2674 del afio 2013?

PRETEST Hary

Elija verdadero o falso 2
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? V
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? P
L
V4

3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del
servicio es la resolucion 2674 del afio 2013?
PRETEST T ey
Elija verdadero o falso ORI
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
2. El peso en servido del arroz es de 50 g?
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del
servicio es la resolucion 2674 del afio 2013?
s SN PRETEST
o S Elija verdadero o falso
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? Y
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del
servicio es la resolucion 2674 del afio 2013?
s PRETEST
Elija verdadero o falso

alfl
_Fﬁ
=

e e
T s S R

1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? 1=
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es F=

lla resolucién 2674 del aio 20137
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POST TEST Mo MuinrSk

1 Elija verdadero o falso ’5/{ ’ £
- En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? .0
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? £

TR Ts 7
3.la Norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es | /

la '€solucién 2674 del afio 2013? 0 i
%_ . Elija verdadero o falso Q,h.c 2 ? ;5 /7 !
|

"En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?

. El peso en servido del arroz es de 50 g? L
“La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es

L resolucién 2674 del afio 20137 b g
R

POST TEST Prdea

Elija verdadero o falso
.. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
- El peso en servido del arroz es de 50 g?

. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es
1 resolucién 2674 del afio 20132

POST TEST Tdon é\,‘/‘
Elija verdadero o falso ?/

L. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? e g
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es v
a resolucién 2674 del afio 20137

POST TEST Serqp Soder
Elija verdadero o falso }/L
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? 1\2
2. El peso en servido del arroz es de 50 g7 b st /Fl
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es v
la resolucién 2674 del afio 20137 L%
o POST TEST 2o Pk :
Elija verdadero o falso '
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? 4
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? 4
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es V.
la resolucién 2674 del afio 2013? ,
POST TEST o -

Elija verdadero o falso 3)
1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? ﬁ
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? %
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es /(]

la resolucién 2674 del afio 2013?

POSTTEST JBa e
Elija verdadero o falso 2,

1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote?
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? Cog
3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es v

la resolucién 2674 del afio 20137 g
POST TEST be . AL
Elija verdadero o falso : W

1. En los rétulos de los alimentos perecederos debe estar el lote? ﬁ
2. El peso en servido del arroz es de 50 g? P

3. La norma en donde se establece gran parte del proceso sanitario del servicio es f\
la resolucion 2674 del afio 2013? v
- o N T E
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